Restaurant

Gourmand

‘Le Chéne’

Les produits de cette carte ont été sélectionnés pour leur qualité
et nous travaillons avec des artisans et producteurs de la région

qui ont, comme nous, la passion de leur métier...

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MATTRES
RESTAURATEURS

.........




Les entlrees

(Euf de la ferme Kientz,
créme Label Rouge aux champignons,
condiment ail et sauce soja 20€

Maquereau et pomme de terre confite,
créme aux anchois et sucrine croquante 30€

Velouté de panais a I'huile de noisette bio,
tartine croustillante a la creme fraiche et
panais roti 27€

Foie gras de canard d’Alsace fait par nos soins,
fruits du moment 35€

Les /ﬁ/af@

Filets de cailles des Vosges, chou-fleur glacé,
oignons caramélisés, jus réduit 42€

Paleron de beeuf alsacien, comme un bourguignon,
lard, légumes du moment, jus corsé,
pomme de terre écrasée a la truffe de Bourgogne 45€

Truite rose d’Alsace, betterave rouge en texture,
beurre blanc acidulé, citron confit 42€

Butternut bio, burrata d’Alsace,
condiment ciboulette et créme de chataigne 37€



Lo fromage

Assiette de fromages et condiments,
sélection de trois fromages du cru 18€

Les desserits

Poire pochée au vin rouge,
sorbet rafraichissant,
madeleine aux épices d’hiver 17€

Tartelette a la ganache chocolat 70%,
cacahueétes caramélisées et sorbet cacao 18€

Noisette en croustillant et en crémeux,
citron jaune et vert 17€

Les prix sentendent TTC, nets et service compris



