Gourmand

Restaurant

‘Le Chéne’

Die Produkte auf dieser Karte wurden aufgrund ihrer Qualitdt ausgewahlt,
und wir arbeiten mit Handwerkern und Erzeugern aus der Region zusammen,
die wie wir eine Leidenschaft fir ihren Beruf haben...

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MATTRES
RESTAURATEURS
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Ceviche von der Goldbrasse mit Johannisbeeressig,
Fischrillette mit Zitrone,
frischen Krautern und saurer Sahne 32 €

Tartar vom franzosischen Rind, Rauchsalz,
Salatherzen und Pickles-Gemdiise 31€

Gazpacho aus Saisongemiise,
knusprige Tartine mit kandiertem Gemiise,
Vinaigrette aus schwarzem Knoblauch 25 €

Foie gras von der Ente aus dem Elsass, halbgegart,
von uns zubereitet,
Chutney aus Rhabarber und Thymian, Erdbeercoulis 35 €

Gerishte

Franzosisches Rinderfilet in Pfeffersauce,
Kartoffelstampf mit elsdssischer Halb-Salz-Butter
und Sommertriiffel 45 €

Gefliigel-Supréme Label Rouge, Ganselebersauce
und glasiertes Gemiise 40 €

Gambas mit frischem Thymian, kraftiger Bisque,
hausgemachte Tagliatelle mit Taggiasche-Oliven 42 €

Bio-Dinkel, Quenelle mit Bio-Fasel,
Plancha-Gemiise und kandierte Zitrone 34 €



Der Lise

Auswahl aus drei einheimischen
Kasesorten und Gewtirze, von uns bearbeitet 17 €

Dessert

Kasekuchen mit Sahne Label Rouge aus dem Elsass

und Kompott aus Friichten der Saison 17 €
Kandierter Rhabarber,

Eisenkraut aromatisiertem Sirup,

bretonisches Sablé und Erdbeersorbet 16 €

Mousse aus Schokolade mit 70% Kakaoanteil,
(Rosterei Schaal in Straf$burg), Brownie,
karamellisierte Haselniisse und Knusperziegel 18 €

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer,
netto und inklusive Service.



