Restaurant

Bistronomique

‘Le Jardin de Calixte’

Les produits de cette carte ont été sélectionnés pour leur qualité
et nous travaillons avec des artisans et producteurs de la région
qui ont, comme nous, la passion de leur métier...

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MATTRES




Les entrées

Saumon mariné au gin de la Cheneaudiére, 26 €
ballotine de poisson aux herbes fraiches, créeme acidulée

Foie gras de canard maison 29 €
réduction de vin d’Alsace, noix et chutney du moment

Velouté de potimarron bio, tartine croustillante
au confit de courge, huile de noisette et crotton a l'ail 22 €

Les /a/azf@

Cochon d’Alsace confit
et laqué aux agrumes et vin rouge 33 €

Magret de canard d’Alsace de la ferme Doriath
a I'huile de sauge, grattons 38 €

Filet de poisson du moment
au beurre de salicorne 35 €

Plat végétarien
Polenta et légumes de saison de nos maraichers grillés
a la plancha, a l'huile de chanvre et citron confit 27 €

Les viandes et poisson sont accompagnés de légumes
de saison de nos maraichers, grillés a la plancha.



Le f/wm;/e du cru

Fromage travaillé par nos soins 14 €

Le fromage est accompagné de salade, chutneys et coulis maison...

Les desserts

Mousse au chocolat 70% de cacao (torréfaction Schaal
a Strasbourg), creme anglaise au sarrasin
et sarrasin croustillant 17 €

Poire pochée, biscuit madeleine, créme diplomate,
parfumée a la féve de tonka, coulis poire 17 €

Riz au lait, sablé breton, creme anglaise
et créme légere au caramel 17 €

Les prix s’entendent TTC, nets et service compris



